
PLATES

Artisanal Baguette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
fennel honey butter, roasted garlic, aged balsamic 

Marinated Olives †  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
castelvetrano, cerignola olives, citrus, chili, thyme 

Prosciutto di Parma  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
caciocavallo spread, torta frita 

Wolf Salad *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
treviso, bacon, little gem, crouton, tomato, pistachio,
parmigiano, honey dijon vinaigrette

Little Gem Salad *†  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
haricots verts, radish, goat cheese, tarragon, 
creamy champagne vinaigrette 

Asparagus †  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
roasted maitake mushrooms, shiitake mushroom confit, 
almond cream

Arancini  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
grilled corn, korean chili, parmigiano reggiano, amaranth, 
tomato aïoli

Yeasted Polenta Fritters  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
ricotta, chestnut honey, sage 

Burrata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
marinated tomato, red onion, cucumber, pesto, torn crouton

Hamachi Crudo *†  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
radish, pickled chili, preserved lemon, cilantro

Brussels Sprouts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 
pancetta, cipollini onion, hot honey, parmigiano reggiano 

Beef Tartare *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
sourdough toast, horseradish 

Grilled Octopus *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
potato, saffron aïoli, blistered pepper relish, smoked paprika, 
cilantro 

Prime Burger *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
bacon, sharp white cheddar, balsamic red onion, 
calabrian chili aïoli, fries

Salmon *†  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 46
artichoke, fennel, taggiasca olives, gremolata 

Roasted Chicken †  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0
saffron couscous, charred broccolini, caper herb oil, 
charred lemon

Ribeye *†  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 64
hasselback sweet potato, kale, bordelaise 

PASTA

Agnolotti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
spring pea, mint, sheep's milk ricotta, prosciutto, 
parmigiano broth

Bucatini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
heirloom tomato, guanciale, chili flake, pecorino

Tonnarelli Cacio e Pepe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
cracked pepper, pecorino 

Paccheri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0
prawns, tomato, sofrito, chili, gremolata 

Rigatoni  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
spicy sausage, tomato, marjoram, parmigiano reggiano 

Potato Gnocchi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
tomato, buffalo mozzarella, basil, parmigiano reggiano

DESSERT

Zeppole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
lemon doughnuts, powdered sugar, chocolate sauce

Cheesecake  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
seasonal compote, italian meringue, graham cracker crust 

Milk Chocolate Budino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
chocolate pearls, malted vanilla whip, salted shortbread cookie

Seasonal Sorbet or Gelato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
salted shortbread cookie 
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nutrition information available upon request

vegetarian and vegan modifications available upon request

before placing your order, please inform your server if a person in 
your party has a food allergy or intolerance

* item is served or may be requested undercooked. consuming raw or
undercooked meats, poultry, eggs, shellfish or seafood can increase 
your risk of foodborne illness

† gluten free

 vegetarian

 vegan



FOOD

Marinated Olives †  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
castelvetrano, cerignola olives, citrus, chili, thyme 

Prosciutto di Parma  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
caciocavallo spread, torta frita 

Little Gem Salad *†  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
haricots verts, radish, goat cheese, tarragon, creamy vinaigrette 

Yeasted Polenta Fritters  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
ricotta, chestnut honey, sage 

Beef Tartare *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
sourdough toast, horseradish 

Burger *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
bacon, sharp white cheddar, balsamic red onion,
calabrian chili aïoli, fries 

Tonnarelli Cacio e Pepe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
cracked pepper, pecorino 

Rigatoni  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
spicy sausage, tomato, marjoram, parmigiano reggiano 

Potato Gnocchi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
tomato, buffalo mozzarella, basil, parmigiano reggiano

PLEASE JOIN US FOR HAPPY HOUR

3 PM–6 PM Monday - Friday

nutrition information available upon request

vegetarian and vegan modifications available upon request

before placing your order, please inform your server if a person in 
your party has a food allergy or intolerance 

* item is served or may be requested undercooked. consuming raw or
undercooked meats, poultry, eggs, shellfish or seafood can increase
your risk of foodborne illness

† gluten free

 vegetarian

 vegan
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